Speiseplan

SCHMAUSEGL S CK

27.05.2024 bis 02.06.2024 WOLF CATERING
KW 22 Anderungen vorbehalten
Menu A Anzahl Menu B Anzahl
Montag Selleriesuppe Selleriesuppe
m Krakauer u. Fleischkdse mit Gemusebratlinge, Késesole,
Kartoffelgemuse, Karottensalat Nudeln und Erbsengemuse
Dienstag Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe
Schweinesteak mit Sole,
Kartoffelplree und Kaiserschmarrn mit Apfelmus
Blumenkohlgemuse
Mittwoch Gemusesuppe Gemusesuppe
ﬂ Rinderroulade mit Semmelklofke Schupfnudeln mit Gemusestticken
und Salat an heller SoRe und Salat
Donnerstag Suppe mit Eierstich Fruchtjoghurt
m Schweinegeschnetzeltes mit Kartoffeleintopf mit
Nudeln und Salat Vollkornbrétchen
Freitag Karottensuppe Karottensuppe
Fischnuggets mit Kartoffeln und . .
Apfelkichle mit Quarkdip
Blumenkohlgemuse
Samstag Lauchcremesuppe Lauchcremesuppe
ﬂ Rindfleisch, Meerrettich, Nudeln, Nudelpfanne mit Bérlauchpesto
Preiselbeeren und Tomaten, Salat
Sonntag LeberkléRchensuppe LeberkléRchensuppe
Hahnchenchenschlegel mit Gemuseschnitzel mit Kartoffelsalat
Kartoffelsalat und grinem Salat und grinem Salat

1. mit Farbstoff, 2. Konservierungsstoff, 3. mit Nitritpokelsalz, 4. Antioxidationsmittel, 5. geschwefelt, 6.gewachst, 7. mit Stbungsmittel, 8. enthdlt eine
Phenylalaninquelle, 8. mit Phosphat. 10. Backtriebmittel, 11 Geschmacksverstdrker, 12 Séureregulator

A Glutenhaltiges Getreide, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse (Al Weizen, A2 Gerste, A3 Roggen, A4 Hafer, A5 Dinkel), B Krebstiere und Krebstiererzeugnisse,
C Eier und Eiererzeugnisse,

D Fische und Fischerzeugnisse, E Erdnlsse und Erdnusserzeugnisse, F Soja und Sojaerzeugnisse, G Milch und Milcherzeugnisse,

H Schalenfriichte sowie daraus hergestellte Erzeugnisse (Hl Haselnuss, H2 Mandel, H3 Walnuss, H4 Cashew, H5 Pekanuss, H6 Paranuss, H7 Pistazien, H8
Macadamianuss), | Sellerie und Sellerieerzeugnisse,

J Senf und Senferzeugnisse, K Sesamsamen und entsprechende Sesamerzeugnisse, L Schwefeldioxid und Sulfite, M Lupinen und Lupinenerzeugnisse, N
Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugniss



