Speiseplan

SCHMAUSEGL S CK

13.05.2024 bis 19.05.2024 WOLF CATERING
KW 20 Anderungen vorbehalten
Menu A Anzahl Menu B Anzahl
Montag Zucchinisuppe Zucchinisuppe
Schweinerahmgeschnetzeltes . o
Reisauflauf mit Zimt-Zucker und Frichte
mit Spdatzle und Gurkensalat
Dienstag Fédelesuppe Fadelesuppe
HUuhnchenschnitzel mit Gemusestrudel mit Tomatenragout und
Rahmgemuse und Vollkornreis Salat
Mittwoch Lauchcremesuppe Lauchcremesuppe
Rippchen mit Kraut und .
Gemuse-Kartoffelgratin mit Gurkensalat
Bratkartoffeln
Donnerstag Gemusesuppe Gemusesuppe
. . Gekochte Eier mit Kartoffeln und
Rindergulasch mit Nudeln
Rahmspinat
Freitag Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe
gebackenes Fischfilet,
Kartoffelsalat, Remoulade und Dampfnudel mit ZimtsoBe und Kompott
Eisbergsalat
Samstag Spargelsuppe Spargelsuppe
m Chili con Carne mit Reis und Dip Chili sin Carne mit Reis und Dip
Sonntag Brokkolicremesuppe Brokkolicremesuppe
Rinderbraten mit KléRen, SoRe .
Spargelrisotto
und Blaukraut

1. mit Farbstoff, 2. Konservierungsstoff, 3. mit Nitritpokelsalz, 4. Antioxidationsmittel, 5. geschwefelt, 6.gewachst, 7. mit SGRungsmittel, 8. enthdilt eine Phenylalaninquelle, 9.

mit Phosphat. 10. Backtriebmittel, 11 Geschmacksverstdrker, 12 Saureregulator

A Glutenhaltiges Getreide, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse (A] Weizen, A2 Gerste, A3 Roggen, A4 Hafer, A5 Dinkel), B Krebstiere und Krebstiererzeugnisse, C Eier

und Eiererzeugnisse,

D Fische und Fischerzeugnisse, E Erdnisse und Erdnusserzeugnisse, F Soja und Sojaerzeugnisse, G Milch und Milcherzeugnisse,

H Schalenfriichte sowie daraus hergestellte Erzeugnisse (HI Haselnuss, H2 Mandel, H3 Walnuss, H4 Cashew, H5 Pekanuss, H6 Paranuss, H7 Pistazien, H8
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